Puszysty deser wisniowo czekoladowy z sera Manouri

Skladniki na 4 porcje:

Ser Manouri 200g

Cukier puder 2 lyzki

Smietana kreméwka 30% 100ml
Konfitura z wisni 4 lyzki
Herbatniki 8szt

Czekolada gorzka 50g
Wisniowka 4 lyzeczki

Do dekoracji:

Pistacje 2 tyzki

Herbatniki rozkruszone 4 lyzki
Cukier puder 1 lyzka

Swieza mieta

Sposob wykonania:

Rozkruszamy herbatniki. Scieramy na tarce czekolade. Obrane z lupinek
pistacje prazymy na suchej patelni i sieckamy na mniejsze kawalki.
Miksujemy w misce ser Manouri z cukrem pudrem i $mietanka na
jednolita mas¢. Do 4 pucharkow wsypujemy po 1 lyzce rozkruszonych
herbatnikéw, wykladamy po 1 lyzce konfitury z wisni i polewamy polowa
wisniowki (po pol lyzeczki na porcj¢). Kremowa mas¢ dzielimy na 2
czesci i polowe rozkladamy do pucharkéw. Posypujemy czekolada.
Powtarzamy czynnoSci ze wszystkimi skladnikami. Deser dekorujemy
pistacjami, §wieza migta i posypujemy niewielka iloScia rozkruszonych
herbatnikow oraz czekoladg.



